
Da oltre tre secoli, le colline che cingono 
Valdobbiadene rappresentano la culla di uno 
dei più apprezzati vini italiani: il Prosecco 
Superiore. La sua fortunata posizione, 
abbracciata dal mare e dalle Prealpi, assicura 
un clima temperato, accarezzato da una 
costante ventilazione.
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AREA DI PRODUZIONEAREA DI PRODUZIONE
Area Conegliano - Valdobbiadene DOCG

GRADAZIONE ALCOLICAGRADAZIONE ALCOLICA
11% Vol

UVAGGIOUVAGGIO
100% Glera

NOTE DEGUSTATIVENOTE DEGUSTATIVE
Il Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG esibisce una
delicata tonalità giallo paglierino brillante, con riflessi 
verdognoli. Al naso offre un concerto di aromi floreali e fruttati 
che virano su suggestioni di mela, pesca, fiori di acacia e miele, 
incorniciati da richiami agrumati. Il sorso rinfresca il palato nel 
segno dell’equilibrio, donando una sensazione fresca e pulita 
che fa da contraltare alla dolcezza.

ABBINAMENTIABBINAMENTI
Scelta eccellente per aperitivi delicati, crudités di pesce e 
pietanze a base di crostacei. Intrigante col sushi.

TEMPERATURA DI SERVIZIOTEMPERATURA DI SERVIZIO
6 - 8°C

FORMATIFORMATI
0,75 L


